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E N T R É E S
Fleur d'artichaut à la plancha, romesco (2 pièces) 8
Flor de alcachofa a la plancha con romesco (2 u)

Bomba de la Barceloneta 4
(croquette de pomme de terre et viande, sauce piquante)

Torreznos de Soria 9
(lard de porc croustillant)

Patatas bravas 6,5
(pommes de terre, sauce piquante)

Crevettes à l'ail 13
Gambas al ajillo

Saumon fumé et petits toasts 16
Salmón ahumado con tostaditas

Fingers de poulet, mayonnaise au curry 9
Fingers de pollo con mayonesa de curry

C R O Q U E T T E S  D E  L A  B O D E G A
Jambon ibérique 2 €/pièce
Jamón ibérico

Côte de bœuf 2 €/pièce
Chuletón de vaca

Seiche à l'aïoli 2 €/pièce
Sepia con alioli

Sobrasada 1,8 €/pièce
(saucisse à tartiner de Majorque)

S A L A D E S
Salade russe au thon blanc 9
(pommes de terre et mayonnaise)
Ensaladilla rusa con bonito

Salade de burrata 12
Ensalada de burrata

Salade de tomates, oignon et ventrèche de thon 14
Ensalada de tomate, cebolla y ventresca

L' É P I C E R I E
Anchois de Cantabrie 00 (4 pièces) et pain à la tomate 12
Anchoas Cantábrico 00 (4U) pan con tomate

Anchois frais marinés au vinaigre 8
Boquerones en vinagre

Chips Raquel 3
Patatas chips Raquel

Olives farcies 3,5
Olivas rellenas

Olives Llepadits 3,5
Olivas Llepadits

Amandes grillées maison 4
Almendras tostadas en casa

Gildas d'anchois 2,5 €/pièce
(pique anchois, olive et piment)
Gildas de anchoas

AU X  Œ U F S
Œuf au plat, frites et jambon ibérique 12
Huevo frito, patatas y jamón ibérico

Œuf au plat, frites et torreznos 12
(lard de porc croustillant)
Huevo frito, patatas y torreznos

Homard sauté aux œufs et frites 30
Bogavante salteado con huevos y patatas

C H A R C U T E R I E  E T  F R O M AG E S
Cecina de bœuf 100 g 12
(bœuf séché)
Cecina de vaca 100 gr

Épaule ibérique de bellota 130 g 24
Paletilla de bellota 130 gr

Assortiment de charcuterie et fromage 16
Surtido de embutidos y queso

Fromage Idiazabal 8
Queso Idiazabal

Secallona (2 pièces) 6
(saucisson sec catalan)
Secallona (2 u)

RIZ  ET TAPAS
28 € / PAR PERSONNE

MINIMUM 2 PERSONNES
MENUS TAPAS SERVIS POUR TOUTE LA TABLE

CHOPE DE BIÈRE, EAU OU SODA
1 BOISSON PAR PERSONNE

Chips Raquel
Patatas chips Raquel

Olives farcies
Olivas rellenas

Moules de roche à la vapeur
Mejillones roca al vapor

Pain galicien à la tomate
Pan gallego con tomate

Riz aux crevettes et langoustines
Arroz de gamba y cigala

ou
Sole à la plancha
Lenguado a la plancha

L E  C O I N  D E S  F R I T U R E S
Beignets de morue (4 pièces) 8
Buñuelos de bacalao (4 u)

Lotte en beignets 16
Rape a la romana

Crevettes de verre aux œufs au plat 12
Gamba de cristal con huevos fritos

Aubergine en tempura, miel et teriyaki 10
Berenjena tempura con miel y teriyaki

Tortillitas de camarón (3 pièces) 10
(galettes croustillantes aux crevettes)
Tortillitas de camarón (3 u)

Calamars frais frits à l'andalouse 14
Calamares frescos a la andaluza

Anchois frais frits à l'andalouse 10
Boquerones a la andaluza

H U Î T R E S  E T  C R U S
Huître française n° 2 4,5 €/pièce
Ostrón francés N2

6 huîtres françaises n° 2 24
6 ostrones franceses N2

L A C R I É E  D E  B O D E G A 1 8 6 0
d e  l a  M E R  À  L A  P L A N C H A

Tartare de thon 14
Tartar de atún

Couteaux de Galice 14
Navajas gallegas

Moules de roche à la vapeur 10
Mejillones roca al vapor

Crevettes fraîches de Palamós 24
Gambas frescas de Palamós

Langoustines ouvertes XL 300 g 22
Cigalas abiertas XL 300 gr

Tellines à la plancha 14
Tallarinas a la plancha

Homard du Canada à la plancha 30
Bogavante de Canadá a la plancha

Sardines de Málaga 12
Sardinas de Málaga

Pétoncle à la plancha 2,5 €/pièce
Zamburiña a la plancha

8 pétoncles à la plancha 16
8 unid. zamburiñas a la plancha

Calamars frais à la plancha 16
Calamares frescos a la plancha

Poulpe à la galicienne 21
Pulpo a la gallega

Turbot sauvage pour quatre personnes 24
(prix par personne)
Rodaballo salvaje para cuatro personas

Daurade royale sauvage pour deux personnes 22
(prix par personne)
Dorada salvaje para dos personas

Bar en filets 800 g 24
Lubina fileteada 800 gr

Sole à la plancha 500 g 18
Lenguado a la plancha 500 gr

Lotte de Galice à la plancha 21
Rape gallego a la plancha

Thon sauvage à la plancha 22
Atún salvaje a la plancha

Saumon à la plancha 14
Salmón a la plancha

V I A N D E S
Dés de bœuf à l'ail 14
Dados de ternera con ajitos

Steak tartare de filet, frites et toasts 24
(COUPÉ AU COUTEAU À LA MINUTE)
Steak tartar de solomillo con fritas y tostaditas

Ribeye 350 g tranché 24
Ribeye 350 gr laminado

Filet de bœuf 250 g et frites 26
Solomillo de ternera 250 gr con fritas

RECOMMANDÉ À PARTAGER (2-3 PERSONNES)

T-bone de bœuf 1-1,1 kg 60
Pièce en forme de T qui réunit deux morceaux : le filet et le contre-filet
T-bone de vaca 1-1,1 kg

P R O M OT I O N  V I N S
B L A N C S

Belondrade 22
Intramurs 12

Morlanda 20

E F F E R V E S C E N T S

Kripta rosado 15
Mar de Frades espumoso 18
Champagne Mumm 32

Champagne Pommery 32

R O U G E S

Atrium 20
Barbazul 12
Mauro 38

Més que Paraules 12
Venta Las Vacas 15
Cruz de Alba 20

Chivite Colección 125 25
Lambrusco Reggiano 10
Mirto 30

Gotim Bru 15
Matsu El Recio 18
Acústic 19

TÉLÉPHONE RÉSERVATIONS ET GROUPES

608445373
OUVERT

DU MARDI AU DIMANCHE, DE 12H00 À LA FERMETURE

RÉSERVATIONS SUR WWW.BODEGA1860.ES
SUPPLÉMENT DE 10 % EN TERRASSE

R I Z
(Prix par personne, minimum 2 personnes)

Crevette, pétoncle et langoustine 19
Gamba, zamburiña y cigala

Riz noir à la seiche et crevette 19
Negro con sepia y gamba

Homard du Canada 28
Bogavante de Canadá

F I D E UÁ
(Vermicelles cuisinés comme une paella)

(Prix par personne, minimum 2 personnes)

Fideuá aux langoustines 20
Fideuá con cigalas

BURGERS, BIKINIS ET SANDWICHS
2 STEAKS HACHÉS SMASH DE 90 g CHACUN

Il n'est pas possible de MODIFIER les ingrédients des burgers

Burger La Bodega (complet) 13
(BACON, SALADE, TOMATE, FROMAGE)
Burguer La Bodega (completa)

Burger chèvre et jambon ibérique 13
Burguer queso cabra y jamón ibérico

Bikini truffé au jambon ibérique et fromage 10
(croque-monsieur)
Bikini trufado con jamón ibérico y queso

Bikini au lacón de Galice, fromage et moutarde 8
(croque-monsieur à l'épaule de porc cuite)
Bikini de lacón gallego con queso y mostaza

Sandwich aux calamars frits et aïoli 10
Bocadillo de calamares con alioli

S A I S O N  D E S  C H A M P I G N O N S

Rovellons 14
(lactaires sanguins)
Rovellones

PARCOURS DE  TAPAS
28 € / PAR PERSONNE

MENUS TAPAS SERVIS POUR TOUTE LA TABLE
CHOPE DE BIÈRE, EAU, SODA OU BIÈRE BRUNE PORTER

1 BOISSON PAR PERSONNE

POUR 2 PERSONNES

Patatas bravas

Salade de burrata
Ensalada de burrata

Moules de roche à la vapeur
Mejillones roca al vapor

Ribeye tranché
Ribeye laminado

Pain galicien à la tomate
Pan gallego con tomate

POUR 4 PERSONNES

Patatas bravas

Sardines de Málaga
Sardinas de Málaga

Moules à la vapeur
Mejillones al vapor

Jambon ibérique de bellota
Jamón de bellota

Croquettes au jambon ibérique
Croquetas de jamón ibérico

Anchois frais de la côte
Boquerones de costa

Tartare de thon
Tartar de atún

Crevettes à l'ail
Gambas al ajillo

Ribeye tranché 500 g
Ribeye laminado 500 gr

Carte traduite avec l'IA


